Sauerkraut-Gratin

Fiir 4 Personen

Zubereiten: ca. 25 Minuten; Gratinieren: ca. 40 Minuten

1 ofenfestg Form von 211 !p[\alt 7
Zutaten hie!
Butter flir die Form_

750 g gekochtes Sauerkraut,
abgetropft

an der Rostiraffel geraffelt

4 Gschwellti, ca. 500 g,
geschalt, an der Rastiraffel
geraffelt e
4 Wienerli oder Schweinswiirst-
chen, in Radli geschnitten

Guss:

200 g Créme fraiche
3 dl Halbrahm
Pfeffer o

2 EL Majoran, fein gehackt

50 g Gruyére AQC, gerieben
Majoran zum Garnieren

;ubereitung

1. Sauerkraut, Apfel, Kartoffeln
und Wiirstchen mischen,in die
vorbereitete Form geben.

2. Guss: Alle Zutaten ver-
rithren, dariibergiessen, mit
dem Gruyére bestreuen. In
der Mitte des auf 200°C vor-
geheizten Ofens 35-40 Minu-
ten gratinieren. Vor dem Ser-
vieren garnieren.

Tipp: Guss mit Kreuzkiimmel
wiirzen. Statt Wirstli Schinken
oder Rippli verwenden.




